SNACKS
Auster mit Zitronen(©"®

45 €

Auster “La Céte” Chili & Limette("®

4.5€

45€

Auster “La Cote” Mignonette®"®

Auster “La Cote” Estragon & Schnittlauch®©"®

45¢€

OliventsH

45 €

Sauerteigbrot mit Butter®®

55¢€

KLEINE TELLER

Panipuri, Rindfleisch-Tartar, Aioli & Pinienkerne®"
Panipuri, Auberginen, Tahini, Eingelegte Senfkérner & Pinienkerne(:1:9.10)

Seebarsch-Tartar, griiner Apfel, Gurke & Tobiko®©"4

13.5 €
10.5 €
16 €

Jakobsmuschel-Carpaccio, Tomatenconsommé & Tulum-K&se(@"6:8)

16 €

Spitz Paprika, Paprikasauce, Olivenpulver & Feta®®

12 €

Burrata mit Savory Granola, Kiirbis, Chiliél und Basilikumg|®%67

15 €

15 €

Bruschetta, Prosciutto, Ziegenkéase, Feigen, Sardellen, Schnittlauch®+©
Vitello Tonnato©"5:8)

15 €

GROSSE TELLER
Terrine mit Sellerie, Pastinake, Karotte, Apfel & Tempeh(.9".5.6)

20 €

Rumpsteak mit PflaumensoBe & Fermentierte Schwarze Bohnen-Aioli®*®

26 €
28 €

Pulpo mit Polenta, Tomate & Chimichurri®"é®

NACHTISCH
Schlagpannacotta mit Tonkabohne, Mandeln & FrangelicosoBe("9"6:7)

8 €

Filterkaffee Kostenlose Nachfiillung

2€

Bitte lassen Sie uns wissen, wenn Sie Nahrungsmittelallergien haben.

v. vegetarisch / w. vegan / gf. glutenfrei

1. gluten 2. krustentiere 3. eier 4. fisch 5. soja 6. milch 7. nlisse 8. weichtiere 9. senf 10. sesam



ESPRESSO MARTINI
GREY GOOSE VODKA
VANILLA COLD BREW
COFFEE
12€

TONIC FLOWER
GIN
LAVENDER
VERBENA
ELDERFLOWER
TONIC
12€

SAGE FRENCH 75
BOMBAY SAPPHIRE GIN
AGED GRAPPA
CREMANT
LEMON
SAGE
12€

KALAMANSI TONIC
KALAMANSI
HONEY
TONIC
6€

l

CHAI MY SOUR
BOURBON
HOMEMADE CHAI SYRUP
LEMON
AQUAFABA
12€

KALAMANSI SENOR
MEZCAL
CAMPARI

KALAMANSI
HONEY
SODA
12€

PIMENTE
HENNESSY
YELLOW CHARTREUSE
ORANGE
SWEET RED PEPPER
LEMON
12€

SHRUB
SWEET RED PEPPER
ORANGE
SODA
6€
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